Menu a 27,50 €

Croustillants aux 2 fromages
Crottin de chevre au miel, Bleu du Vercors, mesclun d’ hiver

~N NN
~NS NN

Meédaillons de porc lardeé
Sauce moutarde a Chuile de Noix de Grenoble

~N NN
~NS NN

Tartare d’ananas frais sivop antillais ou
Faisselle créme ou miel ou myrtilles ou
Tiramisu pommes caramélisés Manzana ou
Glace 2 parfumes

Menu La Bougie 38 €

12 Escargots ou

Croustillants aux 2 fromages
Crottin de chévre au miel, Bleu du Vercors, mesclun d’hiver oU

Graviax de Truite aux herbes et 3 baies

~N NN
~N NN

Tartare de Boeuf sauce gribiche servi avec frites OU

Andouillette de Troyes grillée au Bleu du Vercors
ou moutarde a la noix de Grenoble avec frites 0U

Grenadin de Veau sauce moutarde d Chuile de noix de Grenoble 0ou

Filet de Truite du Vercors en croute aux herbes beurre citronné

~n NN
~N NN

Dessert au choix

e Café Gourmand supplément 3,50 euros

Tous nos plats et desserts sont élaboreés sur place selon nos recettes,
a partir de produits de qualite



